1111 VINIFICAGAD Uvas frescas no seu ponto ideal de maturacéo,
colhidas e selecionadas a méo para caixas de 20 kg. Na adega
procedeu-se ao seu desengace e suave esmagamento, sofrendo b dias
de maceracao a frio. A fermentagao, que decorreu em cuba de inox,
iniciou-se lentamente e decorreu ao longo de 10 dias com 'delestage’
didria. Apds fermentagao alcodlica, o vinho manteve-se em maceragao
pelicular durante 10 dias.

0 vinho estagiou, 50% do lote durante 18 meses, em barricas novas
de 225 litros de Carvalho Francés e os restantes 50% estagiaram
em cuba de inox de forma a preservar o seu cardcter frutado.
0 vinho foi engarrafado em outubro (2017), seguindo-se olatil: 0,6 gr/l (ac. Acético)
um estagio de 14 meses em garrafa até ser colocado '
no mercado em janeiro (2019).
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[111111 ANALISE
Grau Alcodlico: 14%
Acidez Total: 5,2 gr/I (ac. Tartdrico)

[T VINHA Talhdes em vinha ao alto, a uma altitude
de 450 metros, em solo xistoso.

Touriga Nacional plantada em 1998, Touriga Frances
e Tinta Roriz em 1985,

I NOTAS DE PROVA Cor violeta intensa, frutado

e muito mineral com notas de fruta vermelha, esteva,
violeta, baunilha, especiarias e cacau. Em boca, € pleno
de frescura e mineralidade, com excelente equilibrio,
com taninos aveludados e elegantes.

I VINDIMA 2015 As condicdes climéticas do ano
viticola de 2015 foram muito favoraveis, com sol, calor

e pouca humidade, permitindo um desenvolvimento
vegetativo muito homogéneo. O ano iniciou-se chuvoso

e frio (janeiro a marco), repondo grande parte das reservas
de dgua no solo, fator importante para um abrolhamento
equilibrado, no final de margo. Depois da floragao, em maio,
0 pintor iniciou-se em julho de forma homogénea, duas
semanas mais cedo que o ano anterior. No final do ciclo
vegetativo, as uvas apresentavam-se em excelente estado
sanitario e de maturagao. No més de setembro, a falta de chuva
e 0 calor proporcionaram as condicoes ideais para

0 inicio da vindima.

geral@quintadacuca.pt

I CASTAS

40% Touriga Nacional
49% Touriga Francesa
11% Tinta Roriz




