[ VINIFICAGAO Uvas frescas no seu ponto ideal de maturagdo, I QUINTA DA CUCA
colhidas e selecionadas a mao para caixas de 20 kg. Em adega, foram Vinho Branco Viosinho 2018
diretamente prensadas (sem desengace e/ou esmagamento), durante Douro Doc

5 horas, de forma a fazer uma curta maceracao pelicular e obter
mostos mais ricos e com grande frescura.

A fermentagao decorreu a uma temperatura controlada de 14°C
durante 3 semanas, apds o seu termino o vinho estagiou em cuba de
inox com “hatténage” semanal até abril (2019), foi engarrafado em
junho (2019), seguindo-se seis meses de estdgio em garrafa, até
entrar no mercado em dezembro de 2019.

Sub-regido do Douro Superior
Numao / Vila Nova de Foz Coa

11T ANALISE

Grau Alcodlico: 13%

Acidez Total: 6,22 gr/I (ac. Tartdrico)
o pH: 3,14
Volatil: 0,30 gr/l (ac. Acético)
IIINIVINHA Parcela plantada em 2011, a 470 metros de es Totais: 0,6 g/l
altitude, em vinha ao alto, de solo granitico e xistoso,
cOm exposigao a nascente. IGO Servira 10°C - 12°C
I11I NOTAS DE PROVA IA

e Fernando Alonso

I VINDIMA 2018 O ano viticola caracterizou-se

por um Inverno frio e seco, uma Primavera com
precipitacao abundante que se prolongou até meados de
julho, & um Verdo extremamente seco e quente com picos
de temperatura elevada. Traduziu-se em maturagoes
muito longas, beneficiando as castas temporas, com boa
acidez natural e boa definigao fendlica.

1111 CASTAS
100% Viosinho
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